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• (Re)aparición de nuevos peligros

• Aumente la exposición o la 
susceptibilidad a los peligros
conocidos

• Cambie los niveles de micronutrientes
y macronutrientes en alimentos y 
piensos

Cambio climático: Driver



• Se incrementaría en 1.4 °C a 1.7°C a

• Las precipitaciones tenderán a 
disminuir de un 1.5 mm a 9.3mm por 
mes

• Balance de agua y las condiciones de 
sequía.

Cambio climático: Driver



• 600 investigadores, 240
"problemas"

• 100 "problemas" emergentes en
inocuidad de alimentos y piensos, 
salud animal y vegetal, y calidad
nutricional.

EFSA (European Food Safety Authority), Maggiore A, Afonso A, Barrucci F, De Sanctis G, 2020. Climate change as 
a driver of emerging risks for food and feed safety, plant, animal health and nutritional quality

Identificación de problemas emergentes
afectados por el cambio climático



Probabilidad e Impacto
2021-2050

Lista de problemas caracterizados
pertenecientes al área de 

"peligros biológicos para la salud humana"

EFSA, 2020



Probabilidad e Impacto
2021-2050

Lista de problemas caracterizados
pertenecientes a la categoría de 

"contaminantes"

EFSA, 2020



Más de 40 problemas emergentes en
inocuidad alimentaria

La probabilidad de problemas en
el futuro varía de muy alta (Vibrio 

spp.) a muy baja (Echinococcus 
spp.)

Toxinas producidas por
organismos, como las 

proliferaciones de algas nocivas.



• 600 millones de personas enferman, 
420.000 mueren (OMS, 2020)

• Cambios de temperatura: Efecto a lo 
largo de toda la cadena alimenticia

• Temperatura mensual vs enfermedades
infecciosas

Enfermedades Transmitidas por
los Alimentos (ETAs)

Yun et al., (2016) Association between the ambient temperature and the occurrence of human 
Salmonella and Campylobacter infections



Enfermedad Cambio en el riesgo de incidencia
% (95% IC)

Salmonelosis no tifoidea 5.1 (3.6-6.7)

Shigelosis 7.0 (4.4-9.6)

Campylobacteriosis 2.3 (0.7-4.0)

Colera 5.4 (4.2-6.6)

Enteritis por E. coli 4.3 (1.2-7.4)

Salmonelosis tifoidea 15.1 (7.1-23.6)

Enteritis por rotavirus -4.4 (-10.5-2.1)

Enteritis por norovirus -10.6 (-19.3—0.9)

Associations between ambient temperature and enteric infections by 
pathogen: a systematic review and meta-analysis. Chua, et al 2022

Efectos del Cambio 
Climático en las ETAs

Olas de calor en Chile 
aumentarían en un 8% 

para el año 2040 

(World Bank, 2021)
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Efectos del Cambio 
Climático en las ETAs

Dosis infecciosas
bajas

Alta persistencia en
medio ambiente



La mayoría de los brotes de 
ETAs en Chile estuvieron
asociados al ambiente

domiciliario (43%), seguido
por instalaciones como

restaurantes o fuentes de 
soda (35%)

(MINSAL, 2019)

Efectos del Cambio 
Climático en las ETAs-

Restaurantes



• Restaurantes responsables de brotes
de ETAs

• Estados Unidos 61% (CDC, 2016)

• Se estima que el consumo de 
alimentos en restaurantes siga en
aumento

Efectos del Cambio 
Climático en las ETAs-

Restaurantes



• Relación negativa entre la 
temperatura ambiente y la proporción
de ETAs adquiridas en restaurant 
(Salmonella)
• No usar huevos frescos
• Relación positiva para ETAs por
norovirus.

Efectos del Cambio Climático 
en las ETAs-Restaurantes

Mun (2020) The effects of ambient temperature changes on 
foodborne illness outbreaks associated with the restaurant 
industry



• Desafío a la integridad de la 
cadena de refrigeración

• El cambio climático ejerce
mayor presión sobre el sistema y 
aumenta el peligro que la cadena
se comprometa

Cambio climático y la cadena de frío



ETAs Parasitarias

• Impacto directo en el ciclo de 
vida de los parásitos en el
ambiente y huéspedes

• 24 parásitos transmitidos por
los alimentos de importancia en
salud pública (FAO/OMS, 2014)



• Principal enfermedad parasitaria
que afecta a las especies de 
abasto en Chile 79% (SAG, 2020)

• Cambio climático: Impacto local 
en la transmisión de la fasciola

Distomatosis



• Producción y emergencia de 
cercarias al ambiente

• Eventos extremos e 
inundaciones en zona sur. 
Brotes asociados al consumo de 
hortalizas

Distomatosis

Selstad & Robertson (2015) Climate change and foodborne transmission 
of parasites: A consideration of possible interactions and impacts for 
selected parasites



• Brotes recientes comuna de Puerto Octay
y Osorno (>30 casos)

• Transmisión óptima en temporadas cálidas

• Cambio climático favorece el ciclo de vida
al temperar aguas dulces

Diphyllobothrium latum

Wicht et al., 2009 Diphyllobothrium latum (Cestoda: Diphyllobothriidea) 
in perch (Perca fluviatilis) in three sub-alpine lakes: Influence of biotic 
and abiotic factors on prevalence



• Lluvias y granizos en
épocas cómo la primavera 
y el verano son cada vez
más comunes.

• Lluvias registradas en
febrero de 2021 afectaron
la uva de mesa.

Seguridad-Inocuidad



• Escenario "errático" responde a la crisis climática
global

• Daño del 50 al 60% de los cultivos (2021)

• Uva de mesa 25.000 hectáreas afectadas (2021)

Seguridad Alimentaria



• Reducción rendimiento agrícola 1-
2% por década

• Disminución en cantidad y calidad
de cultivos en la Zona Norte 
(World Bank (2021)

• Desplazamiento de áreas agrícolas
hacia el Sur

Seguridad Alimentaria



Seguridad 
Alimentaria

• Producción de papas y 
maíz aumentó en un 
200% desde la Araucanía 
a Los Lagos.

Pino et al., 2015. Chile confronts its environmental 
health future after 25 years of accelerated growth



• Pesticidas, medicamentos
veterinarios, micotoxinas, toxinas
algales, metales pesados

• Numerosas vías de llegada a los
alimentos

• Relevantes en el país: 89% 
notificaciones Red de Información
y Alertas Alimentarias (RIAL), 
(Achipia, 2018)

Peligros químicos



• Aumento de su uso y costos

• Pérdida de efectividad

• Residuos de plaguicidas que 
exceden los límites
permitidos o no autorizados
(Achipia, 2018)

Pesticidas



• Aumentaría su uso

• Animales acuáticos más
predispuestos a enfermedades

• Durante el año 2021 la cantidad 
de antimicrobianos utilizados fue 
equivalente a 463,4 toneladas de 
principio activo
(SERNAPESCA, 2022)

Medicamentos
Veterinarios



• Disminuir la diversidad biológica 
en el ambiente con el potencial 
de facilitar los eventos de FAN y la 
selección de patógenos 
resistentes de origen marino, 
como V. parahaemolyticus

Medicamentos
Veterinarios





Gestión

• Nuevas vacunas, desarrollo de pruebas
diagnósticas y nuevos tratamientos para 
humanos y animales

• Adecuado almacenamiento de 
alimentos y buenas prácticas de 
manipulación y preparación de 
alimentos



¡Muchas gracias!

Constanza.avello@achipia.gob.cl
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