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Cambio climatico: Driver

 (Re)aparicion de nuevos peligros

 Aumente la exposicion o la
susceptibilidad a los peligros
conocidos

e Cambie los niveles de micronutrientes
y macronutrientes en alimentos y
piensos
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Cambio climatico: Driver

Se incrementariaen1.4°Cal.7°Ca

Las precipitaciones tenderan a

disminuir de un 1.5 mm a 9.3mm por
mes

Balance de agua y las condiciones de
sequia.
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Identificacion de problemas emergentes
afectados por el cambio climatico

* 600 investigadores, 240
"problemas"”

* 100 "problemas"” emergentes en
inocuidad de alimentos y piensos,
salud animal y vegetal, y calidad
nutricional.

EFSA (European Food Safety Authority), Maggiore A, Afonso A, Barrucci F, De Sanctis G, 2020. Climate change as
a driver of emerging risks for food and feed safety, plant, animal health and nutritional quality
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Lista de problemas caracterizados
pertenecientes al area de
"peligros biologicos para la salud humana”

Probabilidad e Impacto
2021-2050

Issue name EFSA, 2020

Norovirus

Hepatitis E virus

Rift valley Fever

Vibrio spp., especially V. parahaemolyticus and V. vuinificus
Escherichia coli

Listeria

Salmonella

Yersinia

Brucella
Campylobacter spp.
Clostridium botulinum
Bacillus anthracis
Cryptosporidium spp.
Trichinella spp.
Fasciolidae family
Cyclospora cayetanensis
Toxoplasma gondii
Giardia

Angiostrongylus cantoniensis
Ascaris

Toxocara

Echinococcus spp.
Roundworms

Flukes
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Lista de problemas caracterizados
pertenecientes a la categoria de
"contaminantes”

Probabilidad e Impacto
2021-2050

Issue name EFoA 2020

Deoxynivalenol (DON) and zearalenone (ZON)
Aflatoxins

Ochratoxin A

Ciguatoxins

B-Methylamino-L-alanine (BMAA)

Cyanotoxins

Domoic acid

Palytoxin

Okadaic acid

Pinnatoxins

Tetrodotoxin (TTX) and TTX analogues
Hormones

Pyrrolizidine alkaloids

Mercury

Plastic debris

Heavy metals as As, Pb, Cd
Polycyclic aromatic hydrocarbon
Saxitoxin
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Mas de 40 problemas emergentes en
inocuidad alimentaria

La probabilidad de problemas en
el futuro varia de muy alta (Vibrio
spp.) a muy baja (Echinococcus

Spp.)

Toxinas producidas por
organismos, como las
proliferaciones de algas nocivas.
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Enfermedades Transmitidas por
los Alimentos (ETAS)

* 600 millones de personas enferman,
420.000 mueren (OMS, 2020)

 Cambios de temperatura: Efecto a lo
largo de toda la cadena alimenticia

 Temperatura mensual vs enfermedades
infecciosas

Yun et al., (2016) Association between the ambient temperature and the occurrence of human
Salmonella and Campylobacter infections
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Efectos del Cambio Enfermedad Cambio en e iesgo de incidenciz
Climatico en las ETAs

Salmonelosis no tifoidea 5.1 (3.6-6.7)
Shigelosis 7.0 (4.4-9.6)
Campylobacteriosis 2.3 (0.7-4.0)
Olas de calor en Chile
, o Colera 5.4 (4.2-6.6)
aumentarian en un 8%
para el ano 2040 Enteritis por E. coli 4.3 (1.2-7.4)
Salmonelosis tifoidea 15.1 (7.1-23.6)
(World Bank, 2021)
Enteritis por rotavirus -4.4 (-10.5-2.1)
Enteritis por norovirus -10.6 (-19.3—0.9)

Associations between ambient temperature and enteric infections by
ACHIPIA pathogen: a systematic review and meta-analysis. Chua, et al 2022
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Efectos del Cambio
Climatico en las ETAs

Dosis infecciosas
bajas

Alta persistencia en
medio ambiente
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Enfermedad Cambio en el riesgo de incidencia

% (95% IC)
Salmonelosis no tifoidea 5.1 (3.6-6.7)
Shigelosis 7.0 (4.4-9.6)
Campylobacteriosis 2.3 (0.7-4.0)
Colera 5.4 (4.2-6.6)
Enteritis por E. coli 4.3 (1.2-7.4)
Salmonelosis tifoidea 15.1 (7.1-23.6)
Enteritis por rotavirus -4.4 (-10.5-2.1)
Enteritis por norovirus -10.6 (-19.3—0.9)

Associations between ambient temperature and enteric infections by
pathogen: a systematic review and meta-analysis. Chua, et al 2022



Efectos del Cambio
Climatico en las ETAs-
Restaurantes

La mayoria de los brotes de
ETAs en Chile estuvieron
asociados al ambiente
domiciliario (43%), seguido
por instalaciones como
restaurantes o fuentes de
soda (35%)
(MINSAL, 2019)
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Efectos del Cambio

tico en las ETAs-

Restaurantes
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* Restaurantes responsables de brotes S548

de ETAs

(CDC, 2016)

%

 Estados Unidos 61

e Se estima que el consumo de

alimentos en restaurantes siga en

aumento

la Inocuidad
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Efectos del Cambio Climatico
en las ETAs-Restaurantes

* Relacion negativa entre la
temperatura ambiente y la proporcion
de ETAs adquiridas en restaurant
(Salmonella)

* No usar huevos frescos

* Relacidn positiva para ETAs por
norovirus.

Mun (2020) The effects of ambient temperature changes on
foodborne illness outbreaks associated with the restaurant
industry
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Cambio climatico y la cadena de frio

* Desafio a la integridad de la
cadena de refrigeracion

* El cambio climatico ejerce
mayor presion sobre el sistemay
aumenta el peligro que la cadena
se comprometa
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ETAs Parasitarias

* Impacto directo en el ciclo de
vida de los parasitos en el
ambiente y huéspedes

24 parasitos transmitidos por
los alimentos de importancia en
salud publica (FAO/OMS, 2014)

= ACHIP!



Distomatosis

* Principal enfermedad parasitaria
que afecta a las especies de
abasto en Chile 79% (SAG, 2020)

* Cambio climatico: Impacto local
en la transmision de la fasciola
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Distomatosis

Fasciola sp}. * Produccion y emergencia de

cercarias al ambiente

Free-swimming
cercariae encyst
on aquatic vegetation.

* Eventos extremos e
inundaciones en zona sur.

Brotes asociados al consumo de
hortalizas

Selstad & Robertson (2015) Climate change and foodborne transmission
of parasites: A consideration of possible interactions and impacts for

selected parasites
e ACHIPIA
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Diphyllobothrium latum

* Brotes recientes comuna de Puerto Octay
y Osorno (>30 casos)

* Transmision Optima en temporadas calidas

* Cambio climatico favorece el ciclo de vida
al temperar aguas dulces

Wicht et al., 2009 Diphyllobothrium latum (Cestoda: Diphyllobothriidea)
in perch (Perca fluviatilis) in three sub-alpine lakes: Influence of biotic
and abiotic factors on prevalence
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Seguridad-Inocuidad

 Lluvias y granizos en
épocas como la primavera
y el verano son cada vez
mas comunes.

* Lluvias registradas en
febrero de 2021 afectaron
la uva de mesa.
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Seguridad Alimentaria

e Escenario "erratico" responde a la crisis climatica
global

e Daio del 50 al 60% de los cultivos (2021)
* Uva de mesa 25.000 hectareas afectadas (2021)
& ACHIPIA
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Seguridad Alimentaria

* Reduccion rendimiento agricola 1-
2% por década

* Disminucion en cantidad y calidad
de cultivos en la Zona Norte
(World Bank (2021)

* Desplazamiento de areas agricolas
hacia el Sur

2= ACHIPIA

[ —]
Agencia Chilena para la Inocuidad
el Y Calidad Alimentaria




d
Ia

egurida
Alimentar

Se

de papasy

 Produccion

I 4

Ooeéenun

t
200% desde la Araucania
a Los Lagos.

v é

Mmadiz aumen

Pino et al., 2015. Chile confronts its environmental
health future after 25 years of accelerated growth
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Peligros quimicos

e Pesticidas, medicamentos
veterinarios, micotoxinas, toxinas
algales, metales pesados

* Numerosas vias de llegada a los
alimentos

* Relevantes en el pais: 89%
notificaciones Red de Informacion
y Alertas Alimentarias (RIAL),
(Achipia, 2018)
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Pesticidas

 Aumento de su uso y costos
* Pérdida de efectividad

* Residuos de plaguicidas que
exceden los limites
permitidos o no autorizados
(Achipia, 2018)
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5 5 Medicamentos
Veterinarios

e Aumentaria su uso

& ° Animales acudticos mas
predispuestos a enfermedades

i e AR * Durante el afho 2021 la cantidad
e W v de antimicrobianos utilizados fue

il . 1" Ss0% vy
Y T T e

N el equivalente a 463,4 toneladas de
s e E gy g o haais principio activo
(SERNAPESCA, 2022)
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e Medicamentos
?:’:ts‘c?' ° °
AR Veterinarios

* Disminuir la diversidad bioldgica
en el ambiente con el potencial
de facilitar los eventos de FAN y la
seleccion de patégenos
resistentes de origen marino,
como V. parahaemolyticus
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Noticias InfOBIC
Por primera vez en Chile se

comercializan truchas alimentadas

con proteina de insectos

Esta trucha alimentada a base de larvas de mosca y
producida en la region del Maule, no requirio la utilizacion
de antibidticos y logré disminuir la contaminacion en los
oceéanos.

ACHIPIA

INFORMATIVO DEL OBSERVATORIO EN
INOCUIDAD Y CALIDAD ALIMENTARIA
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* Nuevas vacunas, desarrollo de pruebas
diagnosticas y nuevos tratamientos para
humanos y animales

 Adecuado almacenamiento de
alimentos y buenas practicas de
manipulacion y preparacion de
alimentos
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Steffen Malskaar Olsen

iMuchas gracias!

Constanza.avello@achipia.gob.cl
MV MSc
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